
• 美味的可切片奶油蛋糕馅料
• 诱人的食品装饰涂层
• 方便使用, 用途多样
• 保质期更长
• 尤其适用于制作低脂产品

GELITA® 嘉利达明胶, 为您
奉上美味新鲜的烘焙食品

提升您的生活品质



GELITA® 嘉利达明胶还可制成美味的浇料。

可使用 GELITA® 嘉利达明胶制
作固体可切片馅料。

利用明胶的多功能理念
制作蛋糕馅和涂层

除了美味可口、固体状可切片的馅料以外, 装饰性涂层也
是完美蛋糕的必备条件。无论是做成明胶粉、明胶片或速
溶明胶, GELITA® 嘉利达明胶均能使蛋糕馅料固化, 并为您
带来奶油般细腻的柔美口感, 而且完全不会影响口感。

外表美观, 内中美味
您可使用 GELITA® 嘉利达明胶制作鲜美诱人的蛋糕涂层, 

同时还能延长烘焙产品的保质期 – 这也是提高产品认可度
的关键因素。 

GELITA® 嘉利达
明胶的技术特点

• 生成固化质地和泡沫
• 是理想的稳定剂和发泡剂
• 提高冷藏及解冻的稳定性
• 能延长保质期 
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• 天然食品
• 清洁标签 (无 E 编码)
• 易消化食品
• 防过敏食品

GELITA
可应用于


